


RECEPTIE

Welkomstdrank (fruitsap – aperitief van de chef) (+/-45 min.)
Welkomstdrank met waaier van koude hapjes (max. 2 uur)
Welkomstdrank met waaier van koude en warme hapjes (max. 2 u)

KOUDE VOORGERECHTEN

Ham met meloen
Kipcocktail
Garnaalcocktail
Tomaat garnaal met garnituur 
Krabcocktail
Zalmcocktail



WARME VOORGERECHTEN

Kippenpasteitje
Vogelnestje met garnituur
Tongfilets vergezeld van een zacht roomsausje
Garnaalkroket
Scampi’s “De Bourgondiër”
Asperges (tijdens seizoen)
Kaaskroket huisgemaakt
Kaaskroketjes met zongedroogde tomaat
Zalmkroket met gravlax

SOEPEN

Roomsoepen (tomaat, asperges, broccoli, kervel, kip,…)
Groentesoepen
Agnes sorelsoep



HOOFDGERECHTEN VLEES

Kalkoengebraad met fruitfantasie
Kalkoengebraad (saus naar keuze)
Stoofvlees
Kipfilet (saus naar keuze)
Goulash
Varkensgebraad (saus naar keuze)
Rosbief (saus naar keuze)
Orloff gebraad
Kalfsstoofpotje huisgemaakt
Varkenshaasje (saus naar keuze)
Witlofstronkjes
Rumsteak (saus naar keuze)
Konijn met saus (jagersaus/vlaams/special)
Krokant gebakken kipfilet uit de oven 
Parelhoenfilet
Eendenborstfilet met (saus naar keuze)

HOOFDGERECHTEN VIS

Krokant gebakken zalmfilet 
Kabeljauwhaasje op vel gebakken
Oostends vispannetje
Zeebaarsfilet 
Tongrolletjes op wijze van de chef
Scampi’s met curry, lookboter…
Verse vis van de dag

GROENTEN EN AARDAPPELEN

Gerechten worden opgediend met bijpassende groenten en
aardappelgerechten



BRUNCH

Ontbijt

Fruitsap
Spek + eieren
Assortiment broodjes
Ontbijtgranen
Verse fruitsla
Belegassortiment
Botertjes - confituur
Koffie, thee en chocolademelk

Lunch

Gevulde perziken
Hesp met meloen
Hespenrolletjes
Tomaat garnaal 
Gevulde eieren
Saladebar
Sauzen
Broodjes

Warm buffet

Soep van de chef
Kalkoentournedos met champignonsaus
Oostends vispannetje
Pasta naar keuze
Kroketjes en dagverse groenten

Dessertenbuffet

3 desserten naar keuze

Alle gerechten kunnen steeds aangepast worden volgens uw wensen.



DESSERTEN 

Pronkgebak
Pronkijs
Roomijs met fruit
Roomijs met warme chocolade of krieken
Verse fruitsla
Rijstpap
Chocolademousse
Rijstpap
Witte chocolademousse
Tiramisu
Platte kaastaart
Cremé Bruleé
Dessertenbuffet (3 soorten) vanaf 20 personen
Dessertenbuffet (5 soorten) vanaf 50 personen
Kaaspalet als maaltijd (300 gr/persoon)
Kaaspalet als nagerecht (150 gr/persoon)
Taartenbuffet



TEERFEESTEN VERENIGINGEN

Voorstel 1 : Voorstel 2 :

Kipcocktail Kippenpasteitje

Roomsoep met balletjes Roomsoep met balletjes

Varkenshaasje met archiducsaus Kalkoentournedos met champignonsaus

3 groenten en kroketjes 3 groenten en kroketjes

Chocomousse Ijsroom met warme krieken

Voorstel 3 :

Kippenpasteitje

Roomsoep met balletjes

Orloff gebraad

3 groenten + kroketten & puree

Ijsroom met chocolade saus



BOURGONDISCH BUFFET

Voorgerecht : Kippenpasteitje

Soep : Roomsoep naar keuze + broodje

Koud buffet :

Hespenrolletjes met asperges
Ardeense hesp met meloen
Verse gepocheerde zalm
Gerookte zalm 
Kippenboutjes
Gevulde eieren
Perzik gevuld met tonijn
Tomaat garnaal 
Saladebar 
Mayonaise, cocktailsaus, tartaarsaus
Broodjes + botertjes

Warm buffet : vlees

Eendeborstfilet met saus naar keuze
Varkenshaasje met arciducsaus

Warm buffet : vis

Vis van de dag op wijze van de chef 

Aardappelen : kroketten + puree
Warme groenten naar keuze

Dessert 

Dessertenbuffet



EXTRA DIENSTEN 
Tafelaankleding 
Huur materiaal : bestek, borden, glazen…
Huiswijn (wit of rood) op aanvraag kun je deze proeven
Ook andere wijnen kunnen aangeboden worden op aanvraag
Stopgeld op zelf geleverde wijnen


